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ABSTRAK 

 

       Penelitian ini merupakan penelitian yang didasarkan pada teknologi tepat guna 

yang diharapkan dapat menjadi salah satu solusi dalam peningkatan kualitas dan 

kuantitas produk, khususnya dodol. Dalam penelitian ini dirancang sebuah 

alat/mesin pengaduk yang digerakkan dengan motor listrik. Besarnya daya yang 

digunakan untuk menggerakkan pengaduk merupakan variabel tetap, termasuk juga 

putaran pengadukan. Sementara api yang digunakan untuk memasak dodol berasal 

dari gas LPG. Penelitian ini juga merupakan sebagai awal untuk penelitian 

selanjutnya tentang pengembangan alat pengaduk dodol. Fokus kajian dalam 

penelitian membandingkan produk dodol yang dihasilkan dari alat dalam penelitian 

ini dengan yang dihasilkan secara tradisional. Inidikator perbandingan yang 

menjadi kajian adalah waktu yang diperlukan selama pemasakan dodol dan kualitas 

dodol yang dihasilkan meliputi tekstur, rasa dan aroma. Berdasarkan hasil 

penelitian diperoleh bahwa pemebuatan dodol menggunakan mesin memerlukan 

waktu selama 101 menit, akualitas dodol yang dihasilkan menggunakan mesin 

memiliki tekstur yang kenyal, lebih coklat dan memiliki aroma dan rasa yang tinggi.  
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BAB I 

PENDAHULUAN 

1.1 Latar Belakang 

Pada saat ini aktivitas yang dilakukan oleh manusia semakin beragam. 

Gaya hidup yang selalu berubah dari waktu ke waktu membuat keinginan 

manusia semakin bertambah. Tidak hanya aktivitas yang bersifat pemenuhan  

kebutuhan pribadi saja namun aktivitas-aktivitas lain. 

Semakin berkembangnya ilmu pengetahuan dan teknologi saat ini, 

telah mununtut setiap orang untuk selalu cepat dan tanggap dalam mengikuti 

perkembangan ilmu pengetahuan dan teknologi tentunya hampir dalam segala 

bidang. Perkembangan teknologi saat ini membawa pengaruh yang sangat 

besar dalam kehidupan mahasiswa ataupun masyarakat. Dan menuntut 

manusia untuk selalu berfikir untuk menciptakan sesuatu yang baru. 

Dan di sini kami sebagai pemuda daerah yang melihat keresahan akan 

masakan daerah yang telah mulai di lupakan karena proses pembuatan yang 

sangat lama terutama makanan khas daerah yang sering di kenal sebagai 

Dodol, Makanan daerah satu ini sangat popular sebenarnya dan sering di 

sajikan pada hari-hari perayaan besar. Dodol merupakan makanan khas 

Bengkulu yang sering di kenal dengan nama (GELAMAI) atau (LEPUK) 

dalam bahasa rejang, Adapun beberapa bahan yang harus di siapkan dalam 

pembuatan (lepuk) seperti santan,tepung ketan, tepung ketan hitam, gula aren, 

dan durian. kemudian semuah bahan di masukkan ke dalam wajan yang telah 

di sediahkan. Dan pada proses ini tahapan utama yang sangat penting adalah 

proses pengadukan adonan sampai mengental yang bisa memakan waktu 1 
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sampai 6 jam proses pengadukan, nah melihat proses yang sanngat lama ini 

maka kami berinisiatif membuat mesing pengaduk dodol atau gelamai untuk 

membantu proses pengadukan waktu yang cukup lama. 

Kami sebagai mahasiswa teknik mesin Politeknik Raflesia Rejang 

Lebong mencoba mendesain dan membuat mesin pengaduk dodol, dengan cara 

memodifikasi mesin pengaduk  adonan yang telah ada, sehingga tercipta mesin 

yang harganya dapat terjangkau oleh maasyarakat dan Industri yang bergerak 

di bidang pembuatan kue yang dapat membantu meringankan pekerjaan bagi 

industry dan masyarakat dan dapat membantu ekonomi bagi masyarakat dan 

industry yang telah di bantu dengan adanya mesin pengaduk itu sendiri. Pada 

mesin pengaduk dodol ini juga menggunakan mesin motor penggerak yaitu 

motor listrik  sehingga dapat membantu pemerintahan ataupun masyarakat 

dalam pembuatan alat secara pribadi karna biaya yang dapat tercangakau 

dalam proses pembuatan mesin ini, 

Mesin pengaduk dodol merupakan salah satu mesin pengaduk adonan 

yang secara efektif mampu meringankan pekerjaan manusia terutama di bidang 

industry pangan yang berbentuk kue. Dimana proses pengadukan adonan 

masih menggunakan cara tradisional sehingga kurang efektif dan 

menyebabkan proses kerja dan memakan waktu yang cukup lama, maka perlu 

adanya kehadiran mesin pengaduk adonan Dodol. 

Saat ini kurang sekali kehadiran mesin yang membantu manusia 

dibidang industry kue yang mampu membantu meringankan masyarakat dan 

industry. Maka kami berupaya mencitakan alat pengaduk adonan dodol . Mesin 
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pengaduk adonan dodol mesin yang bekerja mengaduk adonan dodol dari yang 

berbentuk cairan hingga mengental dan dapat di konsumsi ataupun di jual di 

pasaran. 

Adonan dimasukkan kedalam corong pada bagian atas mesin dan 

bertemu dengan mata pengaduk yang terdapat di bagian dalam wadah adonan, 

kemudian adonan dipanaskan menggunakan kompor yang terdapat pada 

bagian bawah tabung sehingga panas yang di hasil kan dapat membuat adonan 

secara perlahan mengental dengan terus di aduk di dalam wadah adonan. 

kemudian hasil dari proses pengadukan adoanan yang telah mengental dan siap 

di konsumsi akan di bagai di dalam cetakan yang tealah di sediakan.Sehingga 

tercipta produk dari hasil pengadoaoan yang di bantu oleh panas dari kompor 

maka terciptala dodol atau gelamai. Berdasarkan latar   belakang diatas,  

penulis melakukan perancangan dengan  judul  “Pengujian mesin pengaduk 

dodol kapasitas 5 kg Berpenggerak motor listrik 2 DK”. 

 

  



4 

 

 

1. Identifikasi Masalah  

Berdasarkan latar belakang diatas dapat diidentifikasi beberapa 

masalah, diantaranya adalah sebagai berikut : 

1) Proses pengujian  Mesin Pengaduk Dodol  

2) Cara kerja Mesin Pengaduk Dodol Semi otomatis Menggunakan Motor 

Listrik. 

 

2. Batasan Masalah 

Dalam penyusunan penelitian, penulis merasa sanagat perlu untuk 

membatasi masalah agar tidak menyimpang dari tujuan semula. Untuk  

menghindari kerancuan dan pelebaran masalah, penulis membatasi pokok 

permasalahan pada : 

1) Perngujian mesin Pengaduk Dodol Semi otomatis Menggunakan Motor 

Listrik. 

2) Cara kerja mesin Pengaduk Dodol Semi otomatis Menggunakan Motor 

Listrik. 

3) Tidak membahas perawatan dan Rancang bangun Mesin Pengaduk Dodol 

Semi otomatis Menggunakan Motor Listrik 
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3. Rumusan Masalah 

Rumusan masalah dalam pembuatan Mesin Pengaduk Dodol Semi 

otomatis Menggunakan Motor Listrik. Berdasarkan beberapa hal diatas dapat 

dirumuskan beberapa rumusan masalah sebagai berikut : 

1) Bagaimana proses Pengujian  Mesin Pengaduk Dodol Semi otomatis 

Menggunakan Motor Listrik? 

2) Pengujian apa saja yang di lakukan pada mesin pengaduk dodol? 

 

4. Tujuan Penelitian 

Tujuan dari perancangan ini adalah : 

1) Untuk mengetahui proses pengujian  Mesin Pengaduk Dodol  

2) Untuk mengetahui komponen mesin- mesin Pengaduk Dodol Semi 

otomatis Menggunakan Motor Listrik. 

 

 

5. Kegunaan Penelitian 

Adapun kegunaan dari penelitian ini diharapkan mampu memberikan 

manfaat kepada semua pihak terkait. 

     Bagi Mahasiswa 

1) Sebagai salah satu syarat memperoleh gelar Ahli Madya (D3) Teknik 

Mesin Politeknik Raflesia Rejang Lebong. 

2) Mahasiswa dapat mengaplikasikan ilmu yang telah diterima selama 

dibangku kuliah. 

3) Meningkatkan daya kreatifitas, inovasi, dan keahlian mahasiswa. 
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4) Menambah pengetahuan tentang cara merancang, memodifikasi, dan 

menciptakan suatu karya teknologi. 

5) Sebagai proses pembentukan karakter kerja mahasiswa dalam 

menghadapi persaingan kerja. 

 

     Bagi pihak Politeknik Raflesia 

1) Menambah pembendaharaan mesin yang sudah ada. 

2) Mengetahui pengetahuan para peserta didiknya. 

3) Sebagai bahan kajian kuliah di Jurusan Teknik Mesin Politeknik Raflesia 

Rejang Lebong. 

 

        Bagi Masyarakat 

1) Mempermudah masyarakat dalam mencari alternatif mesin Mesin 

Pengaduk Dodol Semi otomatis Menggunakan Motor Listrik. 

2) Memacu masyarakat untuk berfikir serta menggunakan alat dan bahan 

yang ada menjadi sesuatu yang berguna dan berharga. 

3) Memperkenalkan kepada masyarakat tentang perkembangan-

perkembangan teknologi. 
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BAB II 

LANDASAN TEORI 

2.1 Pengertian Pengujian 

Pengujian merupakan salah satu proses penting ketika membuat sebuah alat. 

Menurut Mustaqbal, M. S., Firdaus, R. F., & Rahmadi, H. (2015) “Pengujian adalah 

suatu proses pelaksanaan suatu program dengan tujuan menemukan suatu 

kesalahan.” Sedangkan Shi (dalam Mustaqbal, M. S., Firdaus, R. F., & Rahmadi, 

H. (2015)) mengatakan bahwa “Pengujian atau testing sendiri merupakan elemen 

kritis dari jaminan kualitas”.  

Sulistyanto, H. (2017) “pengujian adalah  aktivitas untuk menemukan dan 

menentukan perbedaan antara hasil yang diharapkan  dengan hasil sebenarnya.”  

Pendapat lain mengungkapkan bahwa “Pengujian adalah satu set aktifitas yang 

direncanakan dan sistematis untuk menguji atau mengevaluasi kebenaran yang 

diinginkan. Aktivitas pengujian terdiri dari satu set atau sekumpulan langkah 

dimana dapat menempatkan desain kasus uji yang spesifik.” Cholifah, W. N., 

Yulianingsih, Y., & Sagita, S. M. (2018 : 207)  

Dari beberapa pendapat diatas dapat disimpulkan bahwa pengujian adalah 

suatu kegiatan sistematis untuk mengevaluasi suatu produk agar memenuhi standar 

dan kualitas. 

2.2 Alat dan Mesin Pengaduk dodol 

Mesin pengaduk dodol adalah sebuah alat yang berfungsi untuk mengaduk 

Dodol .pengaduk dodol merupakan alat tepat guna yang dapat membantu dan 

mempermudah pekerjaan manusia ,terutama dalam proses pembuatan 

dodol,pengaduk dodol juga  bisa di alih pungsikan untuk membuat gula aren.  
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Cara kerja mesim pengaduk dodol 

pengaduk dodol mengaduk cairan adonan dodol menjadi Mesin 

adonan dodol dengan waktu yang relatif singkat .santan yang 

merupakan bahan baku utama pembuatan dodol di masukan kedalam 

wadah penampungan kemudian dipanaskan mengguanakan kompor 

hingga mendidih ketika adonan sudah mendidih bahan lain seperti gula 

ketika adonan sudah mulai mendidih mesin di hidupkan dengan putaran 

yang perlahan supaya adonan santan tidak pecah selama 4-5 jam sampai 

adonan mengeras menjadi adonan dodol 

 

          Fungsi dan kegunaan mesin pengaduk dodol                         

a. Membantu pekerjaan dan memperingan kerjaan  

b. Mempercepat proses produksi  

c. Memperkecil biaya produksi  

d. Meningkatkan UMKM 

Cara Menggunakan mesin pengaduk  dan pembuatan dodol  

1. Siapkan santan dan gula  

2. Nyalakan kompor pada bagan bawah wadah penampungan  

3. Kemudian masukkan santan dan gula ke dalam wadah   

          penampungan 

4. Mesin akan memutar tabung secara perlahan sampai mencapai titik  

           Kekerasan adonan 

5. Setelah dodol masak dan mengeras adonan diangakat dan di kemas 
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2.3  Bagian-bagian mesin pengaduk dodol 

 

 

 Tabel 2. 1 Nama Bagian/komponen Mesin pengaduk dodol 

No.  Nama bagian Nomor  

1.  Baut M12 9 

2.  Baut M6 8 

3.  kopling flange 7 

4.  Gearbox wpx 6 

5.  Motor listrik 5 

6.  Kompor set 4 

7.  Kuali 3 

8.  Poros pengaduk 2 

9.  Rangka 1 
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BAB III 

METODOLOGI PENELITIAN 

3.1 Diagram Alur Penelitian 

Diagram alur penelitian Rancang Bangun mesin pembajak tanah dapat dilihat 

pada gambar 3.1 

 

 

  

Mulai 

 

Mulai 

Studi Pustaka 

 

Studi Pustaka 

Identifikasi Pustaka 

 

Identifikasi Pustaka 

Desain Alat dan Bahan 

 

Desain Alat dan Bahan 

Persiapan pengujian 

 

Persiapan Alat dan Bahan 

Proses Pengujian 

 

Proses Pembuatan 

Uji Fungsi Alat 

 

Uji Fungsi Alat 

Berfungsi ? 

 

Berfungsi ? 
Pengujian Unjuk Kerja Dan Pengumpulan Data 

 

 

Pengujian Unjuk Kerja Dan Pengumpulan Data 

 

Data Hasil Pengujian 

 

Data Hasil Pengujian 

Selesai 

 

Lampiran 

1.1 

Dokumen

tasiSelesai 

Tidak  

 

Tidak  

Ya

a 

 

Ya

a 

Analisis 

 

Analisis 

Kesimpulan 

 

Kesimpulan 

Gambar 3.1 Diagram alur Penelitian 
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3.2 Desain pengaduk dodol 

       Mesin pengaduk dodol ini merupakan alat bantu pengadukan yang memiliki 

kecepatan yang konsisten sehingga pengerajin dodol tidak perlu kesulitan untuk 

mengaduk adonan dodol tersebut dan bisa mengaduk dengan kapasitas kurang lebih  

20 kg. 

 

    Gambar 3.2 Mesin pengaduk dodol 

 

Pengujian gear box 

 2    poros pengaduk     7  kopling flange  

 3    kuali    8  kekuatan  baut M6 

 4    kompor      9   kekuatan baut M12 

5    motor listrik     
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3.3 Alat dan Bahan 

  Alat yang di gunakan pada saat pengujian fungsional mesin pengaduk dodol dapat 

di lihat pada Tabel 3.1  

Tabel 3.1 Alat Pengujian mesin dodol. 

No Alat Jumlah Keterangan 

1 Multitester  1 220 V 

2 Termometer  1 90 - 100 

. 

Bahan yang di gunakan pada saat pengujian fungsional        

Tabel 3.2 Bahan pengujian 

No Bahan Jumlah 

1 Tepung beras ketan 1 kg 

2 Santan kental 65 ml 

3 Santan cair 5 L 

4 Gula merah/aren 2kg 

5 Gula pasir 0,25 

     

3.4 Pengujian fungsional 

   Pengujian fungsional mesin pengaduk dodol dapat di lihat pada tabel 3.3 

Tabel 3.3 Pengujian fungsional 

No Pengujian Fungsional 

1 Pengujian rangka 

2 Pengujian kuali dan poros pengaduk 

3 Pengujian kompor set 

4 Pengujian motor listrik 

5 Pengujian Gearbox 
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BAB IV 

HASIL DAN PEMBAHASAN 

4.1 Hasil 

1    Pengujian Rangka 

Rangka mesin pengaduk dodol mampu menahan bobot dari komponen- 

komponen yaitu, Mesin listrik,Gearbox,kuali,kompor set,poros 

pengaduk.pada saat mengaduk dodol rangka tidak bergetar secara berlebihan  

 

2. Pengujian kuali dan Poros pengaduk 

Kuali dapat menampung berat dodol kurang lebih 20kg dan poros pengaduk 

mampu memutar dodol yang sudah mengental, pengujian kuali juga 

menggunakan Termometer Digital untuk mengetahui suhu kerja saat 

pengadukan dodol, 

 
 Gambar 4.1 pengujian suhu pemasakan dodol 

 

3. Pengujian kompor set 

Kompor harus di pastikan aman sebelum menghidupkan/menggunakan 

kompor set,regulator harus terpasang dengan baik/pas agar tidak terjadi 

kebocoran gas,pengecekan pematik api bekerja dengan normal, apa bila di 

perbesar nyala bunga api akan membesardan begitupun sebaliknya. 
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4. Pengujian motor listrik 

Pemeriksaan tegangan dan arus motor listrik menggunakan multimeter 

Digital, 

 

  

 Gambar 4.2 Pengujian tegangan motor listrik 

 

5. Pengujian Gearbox 

Pengujian gerak putaran poros infut dan poros outfut bekerja dengan normal 

 

4.2 Pembahasan 

Pada penelitian ini dodol di buat dengan menggunakan mesin pengaduk dodol, 

pembuatan dodol menggunakan mesin dapat di jelaskan bahwa pengadukan 

menggunakan mesin memiliki putaran yang konstan sehingga akan lebih merata di 

bandingkan pengadukan manual yang bisa jadi dominan pada daerah 

tertentu.akibatnya, untuk menghasilkan dodol yang benar-benar matang secara 

merata memerlukan waktu yang lebih lama. Pembuatan dodol dengan 

menggunakan mesin membuat kualitas dodol lebih higienis dan dapat 

meningkatkan produktifitasnya, Dikatakan higienis kerena saat pengadukan tanpa 

ada campur tangan manusia sehingga kemungkinan-kemungkinan yang dapat 

terjadi saat pengadukan secara manual dapat di hindari,seperti tercampurnya bahan 

dodol dengan keringat manusia atau tercampurnya dengan kotoran-kotoran lain 

karena tangan yang tidak bersih/steril 
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BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

5.1 Kesimpulan  

     Kesimpulan dari penelitian pengujian mesin pengaduk dodol adalah sebagai 

berikut: 

 1. Pengujian mesin pengaduk dodol penting dilakukan untuk menjamin 

fungsionalitas mesin sesuai dengan spesipikasi yang telah di tentukan  

 2.    Pengujian fungsionalitas pada mesin pengaduk dodol  

A. Pengujian Rangka  

B. Pengujian motor listrik  

C. Pengujian poros pengaduk dan wajan 

D. Pengujian kompor set 

E. Pengujian gearbox 

3 Rangka mesin pengaduk dodol sebagai dudukan/tumpuhan mesin mampu 

menahan beban komponen saat mesin beroperasi 

4 Motor listrik  

Pada pengujian motor listrik di lakukan pengujian pengukuran arus, hasil dari 

pengukuran kuat arus motor listrik menggunakan multimeter menunjukkan 

besar kuat arus motor listrik menggunakan multimeter menunjukkan besar kuat 

arus 0,9 A dan teganggan 220V  

5 Poros pengaduk mampu mengaduk dodol dengan kapasitas 10 kg, suhu 

pemasakan dodol sebesar 85 C yang di ukur dengan Termometer Digital 

6 Gearbox mampu memutar poros pengaduk saat membuat dodol seberat 10 kg, 

Gearbox yang di gunakan bertipe wpx 

7 Kompor set yang di gunakan dapat di atur besar nyala api dengan memutar 

kenop pengatur. 
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5.2 Saran  

Saran dari penelitian pengujian mesin pengaduk dodol adalah sebagai berikut; 

1. Di perlukan pengujian lanjut pada mesin pengaduk dodol sesuai standar                                              

yang berlaku di industri 

2   Hasil pengujian dapat di gunakan sebagai referensi ke bagian produksi apa bila 

terdapat komponen yang perlu di Revisi/di perbaiki  
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